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Rosa, min Rosa, hun har altid travlt.

| gar sad hun og lavede mad i sit dukkekakken,
og pludselig rabte hun: - Stik mig lige en bi. Jeg
skal lave noget honning.
— Du ved vist ikke ret meget om bier, sagde jeg.
— Orkjo, sagde hun: - De er smé bitte, og de syn-
ger hele tiden.
— Kom, sagde jeg. — St dig her hos mig, sa skal
jeg fortaelle lidt om, hvordan de lever.
— Ahnej, sagde Rosa. - Skal det absolut vaere lige
nu?
Men hun satte sig alligevel p& min bordkant, og
lod mig snakke.
— Bier er meget sma, sagde jeg.

— Ja, og de er smadder hurtige, sagde Rosa.

— Det er rigtigt: De er hurtige og flittige, men de
er MEGET sma, og man kan ikke ngjes med EN bi,
hvis man vil have honning.

Biens mave er ikke sterre end et knappe-
ndlshoved, og nar den flyver rundt fra blomst til
blomst, gemmer den netop honningen i sin lille
bitte mave.

— Godt, sagde Rosa, - s& gar jeg ud i haven og
samler noget honning selv.

— Det kan du ikke, for din naese er alt for stor til
at komme ned i blomsterne. Men bien har en lille
bitte naese og en lille bitte tunge, som den kan
stikke ned i blomsten og suge saft op. For honning



er nemlig lavet af blomstersaft, og den findes kun
i bitte sma draber.

— Nu har jeg forstdet det hele, sagde Rosa. - Du
behaver ikke fortaelle mere.

— Joe, for nu kommer det veerste: Fordi blom-
sterdréber er sd sma, ma bierne besage naesten
60.000 blomster, fer de har samlet honning nok til
at fylde et fingerbal, og de mé flyve frem og tilbage
til deres hus og temme maven, mindst 60 gange.
— Det er vist meget, sagde Rosa, - for jeg kan kun
taelle til 10.

— Ja, det er meget, - taenk, hvis vi skulle besege 60
tusind butikker, hver gang vi ville kebe et kilo kar-
tofler. Vi méatte lebe rundt i flere dage, for vi havde
faet kartofler nok.

— Sa skulle jeg i hvert fald have mig nogen nye
sko, sagde Rosa. — For dem jeg har nu, er alt for
langsomme.

— Men sig mig en gang: Har bierne et rigtigt hus?
— De har et bistade, eller en bikube. Den ligner
ikke et rigtigt hus, men den er fyldt med smé bitte
veerelser, som kaldes biceller, og dem bruger de til
alt muligt. I nogle af cellerne gemmer de honning,
i nogle gemmer de blomsterstav, og i nogle andre
bor de sma bibarn.

Alle bierne i bistadet er i familie. De har den
samme mor, og hun hedder bidronningen. Hver
dag leegger hun =g i de tomme celler, og pa tre
uger vokser &ggene og bliver til nye bier.

Og ligesa snart de smé bier kan kravle ud af
cellen, begynder de at arbejde. | begyndelsen
hjeelper de med at gare rent, senere bliver de sat
til at fodre de mindste bibern, og nar der er géet
et stykke tid, er de store nok til at hjeelpe med at
bygge nye veerelser i bikuben. Men forst nar de er
voksne, m& de samle honning.

Der kommer sa mange nye bier hver dag, at
huset hele tiden mé have nye vaerelser.

— Fortaeller deres mor dem historier? Spurgte
Rosa.



— Nej, det tror jeg ikke, hun har tid til. Hun laegger
aeg. Masser af ag. Mere end tusind hver dag, og
nogen gange totusind.

— Hvor meget er tusind?

— Det er mere end du kan telle.

— S& gider jeg ikke, sagde Rosa... Men kan de vir-
kelig veere inde i huset alle sammen?

— Ja, de elsker at vaere sammen. Og de hjaelper
hinanden med alting. De bygger, samler honning
og passer barn hele tiden, og i labet af sommeren
kommer der fler og fler. Til sidst kan der godt vaere
50.000 bier indeni huset.

— Jaja, tusind, tusind, tusind, sagde Rosa... kan du
overhovedet ikke sige andet?

— Men der er ogsa nogen af bierne, som der.

— Ahnej, sagde Rosa.

— Joe... de lever i virkeligheden ikke ret laenge. En
bi, som bliver fadt om foraret, lever ikke mere end
seks uger. Det er, fordi de arbejder s meget. De
bliver slidt op.

— Hvorfor sidder de ikke ned og hviler sig?

— Det ved jeg ikke. Men bier teenker ikke pa sig
selv, de taenker hele tiden pa familien.

— Hvis deres mor der, sa vil jeg altsa ikke here det,
sagde Rosa.

— Jamen, det ger hun ikke. Hun lever i hvert fald
meget lengere end de andre. Og hele sit liv, laver
hun nye bern, sa der bliver ved med at veere bier
nok i familien.

— Hvad s& med deres far. Hvad laver han?

— Ham er der desveerre ikke s& meget at forteelle
om.

Faktisk bestiller han ingenting.

Alle arbejdsbierne i familien er piger. Men der
fodes ogsd en masse drenge, som kaldes DRO-
NER, og de kravler rundt uden at bestille noget.

Men pa et tidspunkt flyver de alle sammen ud




af stadet, og sveermer rundt i luften, som en lille
sort sky.

Nar det sker, flyver dronningen ud til dem og
parrer sig med nogen af dem. Det varer kun kort
tid, sa har hun faet nok, og flyver hjem igen. Og
resten af aret klarer hun sig selv.

— Og hvad med den lille sky?

— Dronerne? De flyver rundt til de bliver traette, og
sd dor de.

— N§, nu tror jeg nok, jeg ved det hele, sagde
Rosa.

— Har jeg fortalt dig, at bierne danser?

— Spiller de ogsa musik?

— Nej, men de snakker sammen uden ord. Hvis en
bi har fundet et godt sted med mange blomster,
danser den en lille dans for at vise de andre bier,
hvor blomsterne star.

— Hvordan?

— De har to slags danse. En, som gér rundt og
rundt, og en, som er mere indviklet. Runddansen
viser, at der er blomster lige i naerheden af huset,
- men den anden dans, som man kalder SVANSE-
DANSEN, viser, at blomsterne er meget langt vaek,
og den viser ogsd, hvilken vej man skal flyve for at
finde dem.

Man kunne ogsé kalde det en soldans, for bierne
ser pa solen, ndr de skal finde ud af, hvor de er. Og
ndr de danser, viser de, hvordan blomsterne star i
forhold til solen.

— Det tror jeg ikke, jeg kan forstd, sagde Rosa.

— Joe, nu skal du here.




Nar bien vender hjem fra blomsterne, danser
den rundt, mens den ryster sin lille krop, og alle
de bier, som er nysgerrige, kigger pé den for at
forsta, hvad den siger. Hvis den nu danser skrét til
den ene side, betyder det, at blomsterne star skrat
til den ene side, - og hvis den danser den anden
vej, betyder det, at blomsterne stér skrat til den
anden side.

— Namen, det forstér jeg ikke alligevel.

— Nej, det gor du méske ikke, men det gor bier-
ne.

De ved lige preecis, hvor de skal flyve hen.

— Hvor ved bier alting fra? Spurgte Rosa.

— Maske laerer de hinanden, hvordan man ger,
maske ved de det, bare fra de bliver fadt. For selv-
om bier ikke bliver sa gamle, s er bifamilien ald-
tussegammel. Der har vaeret bier pd jorden, lenge
for der kom mennesker. Og de bier, som lever nu,
er bern af nogen, som er barn af nogen, som er
barn af nogen, som er barn af nogen, som levede
i gamle dage, for MANGE &r siden.

— Nu skulle du vist lige til at sige TUSIND igen.

— Neee, hvis jeg endelig skulle sige noget, ville jeg
have sagt MILLIONER.

— Hvordan kan man vide, at der var bier, hvis der
ikke var nogen mennesker, som kunne se dem?
— Fordi man har fundet klumper af rav, hvor der

var bier indeni.

Og rav er saft fra treeerne, som har ligget i havet i
mange millioner ar.

— Na@men, nu gider jeg ikke here mere, sagde
Rosa.

Nu har du forstyrret mig i tusind ar, og jeg skal lave
mad til mine dukker. Ma jeg f& en skefuld hon-
ning?

— Selvfelgelig. Hvad skal du lave?

— Alt muligt. Vil du veere med?

— Det ved jeg ikke, om jeg har forstand pé, sagde
jeg.

— Sa skal jeg fortzelle dig noget, sagde Rosa: - Du
kan bare lzese Sarens opskrifter.

— N3, kan jeg det? Ja, det kan jeg vel.

Rosa giver mig en hel kasse med sma sedler. Dem
har hun faet af Seren, og pa hver eneste seddel
star der en opskrift. Det er frygteligt. Det er forfaer-
deligt. Opskrifter skal jo ikke leeses - de skal laves.
Men jeg kan ikke lave mad.

— Jo, du kan, siger Rosa. Les den her. Den er
nem.




Mandelhonning
Hvis du tager honningen ud af keleskabet, er den
garanteret helt hard. Rer lidt i den med en ske, s&
bliver den bled.

Hak nogle mandler og bland dem i.

Rer lidt smer i, halvt s& meget smar som hon-
ning, og sd far du den laekreste slik til at smere pa
bradet. Og det er sundt.

Pa den naeste seddel star der:

Abrikoshonning
Man blander hakkede rosiner og terrede abriko-
ser, som man snitter i fine stykker. Sa haelder man
det i honningen sammen med revet &ble, og rarer
rundt.

Det kan smares pa bradet, leegges ovenpé is
eller pé kager, for man bager dem. Det kan bruges
til mange ting.

Mere abrikos

Man kan ogsa tage friske abrikoser, som man snit-
ter meget fint, eller man kan hakke svesker og
blande i honningen.

Kakao-honning
Rer kakao og honning sammen, og smer det péd
bredet.

Klgverhonning eller sensommerhonning er det
bedst at bruge, fordi de er milde i smagen.

Honningdessert
Tag lidt blommer, aebler og peerer og skeer dem i
stykker og bland dem i en skal.

Lav en sovs af appelsinsaft, lidt honning og lidt
lunkent vand. Heald det over frugterne, og pynt
med lidt revet appelsinskal.

Hvis du har fordrshonning, skal du bruge den,
fordi bierne har hentet den i frugttraeernes blom-
ster. Og det kan man smage.

Grentsagshonning
Tag nogle friske grentsager: Guleradder, agurker,
tomater, radiser, og hvad du ellers kan lide, - og
snit dem i stykker.

Du kan ogsa lave sjove figurer af dem.

Bland en dressing af honning, ablejuice og ci-
tron. Den kan du hzelde over grantsagsstykkerne,
- eller du kan sidde og dyppe dem i den.

Salat og honning
Vask salaten godt og ryst vandet af den.

Du skal ikke skaere i bladene, for s bliver de
brune og kedelige.

Lav en dressing af ymer eller yoghurt (naturel),
som du blander med en lille bitte smule peber, et
lille dryp eddike og en skefuld honning.

Haeld den over salaten.

Hvis du har karse, sé pynt med det.



Nu kommer der noget, som skal koges, sa du er
nadt til at bede en voksen om hjaelp:

Jordbzerhonning

Du ma aldrig skylle jordbaer under vandhanen, for
sa forsvinder smagen og duften. Laeeg dem forsig-
tigt i en skal med vand, og tag dem op efterhan-
den som du piller dem.

Pil en bakke jordbaer, og kog dem i en lille
smule vand i ca. 10 minutter pa det lille blus, for
ellers koger du smagen ud af dem. Sa rerer du
jordbaerrene sammen med honning, haelder det
hele i et glas og szetter det ind i kaleskabet.

Jordbaerhonningen kan bade smeres pa bre-
det som syltetoj og blandes i ymer (naturel).

Jordbaersyltetsj
Nar jordbeerrene er skyllede, skal du laegge dem i
en gryde med et par skefulde honning og en stang
vanille.

Nar du koger det, bliver det bade til saft og
syltetoj.

Syltetgjet putter du i et glas, og saften kan du

helde i en blender sammen med nogle isstykker. |

Sa far du en dejlig kold sommerdrik.

Rabarbermos
Tag fire stilke rabarber, skyl dem og skeer dem i
korte stykker. Husk, at den nederste tykke del har
mest smag, sa den skal du ikke smide vaek.

Kog dem med lidt vand, lidt sukker, honning
og en vanillestang.

Nar det er kogt til mos, kan du halde det pa
en krukke og saette det i keleskabet. Det er bade
sadt og sundt.

— Men Rosa, kom lige her.

— Ja, hvad er der?

— Er det sddan noget mad, du laver til dine duk-
ker?

— Ja, sommetider, og sommetider stikker jeg bare
fingeren i honningen og smager pa den.

— Ma man det? Skal man ikke bruge en ske?

— Jo, hvis man har tid. Men jeg har meget travit.
Kan du forstéd det?

—Joe.

— Godt... farvel.
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