Basal mjedbrygning

Hvad er mjgd!

Fremstillingen er simpel. Honning oplgses i vand, og der tilsaettes geer. Geeren omdanner honningens sukkerarter (iseer
glukose og fruktose) til alkohol, men bevarer smagsstoffer fra honningen. Ved geeringen dannes bundfald og skum pa mjgden.
Med en haevert flyttes mjgden fra én vinballon til en anden uden at bundfald og skum kommer med. Dernaest tappes mjgden

pa flasker og gemmes 1-3 dr, inden den drikkes.

Udstyr
Til fremstilling af mjgd behgves kun lidt og simpelt udstyr: Vin-ballon, geerrgr og gummiprop, haevert, plastspand, prop-
apparat, tragt, renggringsmiddel, veegt, flasker og propper. Herudover ville en Ochslevaegt og et vinometer vere

hensigtsmaessigt.



