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De indleverede honningprøver registreres med 
de væsentlige data, herunder navn/nr. på biav-
ler, høstdato, udvindingsmetode og sorteres efter, 
hvilke kategorier de tilhører, - f.eks. lyng, fl ydende, 
rørt, forårshonning, sensommerhonning o.l.

Herefter gennemgår dommeren honningprø-
verne en efter en, og bedømmer og beskriver hon-
ningerne efter de forskellige parametre i bedøm-
melsesskemaet, herunder udseende, duft, smag, 
mundfølelse, renhed, emballering mm.

KOMMENTARER TIL BEDØMMELSESSKEMA
Kvalitetsbedømmelsesskemaet bruges til at klas-
sifi cere de bedømte honninger ved tildeling af 
point. Kvalitetsbedømmelsesskemaet tager ud-
gangspunkt i den håndværksmæssige del og inde-

Vejledning til brug af skemaet
holder udelukkende faktorer, som biavleren selv 
har indfl ydelse på, herunder; 
Renhed: Der ses efter urenheder på overfl aden, 
langs siderne, på bunden. Hvilken form for uren-
heder er der tale om (kulstøv fra boremaskinen, 
voksrester, bi-ben, m.m.)?
Emballering: Etiketteringen skal overholde lov-
givningen. Honningen skal naturligvis være nede 
i glasset og hverken på låget eller uden på glasset. 
Vægten skal holdes på de foreskrevne gram, og 
må kun afvige med +/- 5%.
Fejl: Kendte fejl som har betydning for honnin-
gens kvalitet er hvis honningen er overrørt, gæret 
eller skilt, eller har taget uønsket lugt fra omgivel-
serne.

KVALITETSBEDØMMELSE - Bedømmelsesark Dato:

Biavler/Honningnummer-id:

Bedømmere:

Bedømt honningtype: Flydende Rørt Sort

Udvindingsmetode: Slynget Presset Andet

Emballagetype:

Høstdato:

Max. point Antal point

Renhed
Urenheder 5

Bundfald 5

Emballering

Vægt 3

Etikettering 3

Spild 3

Fejl

Fejllugt 5

Gæret 5

Overrørt 5

Skilt 5

Ialt point 39


