Vejledning til brug af skemaet

De indleverede honningpraver registreres med
de veesentlige data, herunder navn/nr. p& biav-
ler, hastdato, udvindingsmetode og sorteres efter,
hvilke kategorier de tilharer, - f.eks. lyng, flydende,
rert, fordrshonning, sensommerhonning o.l.
Herefter gennemgar dommeren honningpre-
verne en efter en, og bedemmer og beskriver hon-
ningerne efter de forskellige parametre i bedem-
melsesskemaet, herunder udseende, duft, smag,
mundfelelse, renhed, emballering mm.

KOMMENTARER TIL BEDOGMMELSESSKEMA

Kvalitetsbedemmelsesskemaet bruges til at klas-
sificere de bedemte honninger ved tildeling af
point. Kvalitetsbedemmelsesskemaet tager ud-
gangspunkt i den hdndvaerksmaessige del og inde-

holder udelukkende faktorer, som biavleren selv
har indflydelse pa, herunder;

Renhed: Der ses efter urenheder pa overfladen,
langs siderne, p& bunden. Hvilken form for uren-
heder er der tale om (kulstev fra boremaskinen,
voksrester, bi-ben, m.m.)?

Emballering: Etiketteringen skal overholde lov-
givningen. Honningen skal naturligvis veere nede
i glasset og hverken pa laget eller uden pa glasset.
Vaegten skal holdes pa de foreskrevne gram, og
ma kun afvige med +/- 5%.

Fejl: Kendte fejl som har betydning for honnin-
gens kvalitet er hvis honningen er overrert, geeret
eller skilt, eller har taget uensket lugt fra omgivel-
serne.

KVALITETSBEDOMMELSE - Bedommelsesark Dato:
Biavler/Honningnummer-id:
Bedemmere:
Bedemt honningtype: Flydende Rort Sort
Udvindingsmetode: Slynget Presset Andet
Emballagetype:
Hestdato:
Max. point Antal point

Renhed Urenheder 5

Bundfald 5

Veegt 3
Emballering Etikettering 3

Spild 3

Fejllugt 5
Fejl Geeret 5

Overrart 5

Skilt 5
lalt point 39
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BESKRIVENDE HONNINGBED@MMELSE - Bedemmelsesark

Biavler/Honningnummer-id:

Dato:

Bedemmere:

Skalaen gar fra - til 1 2 3 4 5
Udseende Farve Intensitet lys - mork L1000 0 L]
Gylden lidt - meget L] 00 00 0 O]
Aromatisk Intensitet svag - steerk L] 00 00 U O]
Hvidtjern lidt - meget 1 L) L L
Blomster Hyldeblomst lidt - meget (100 00 0 O]
Duft Lavendel lidt - meget L] 00 00 U O]
Vilde blomster | lidt - meget 1) L L
Graes lidt - meget (100 00 0 O]
Frugtog grent | Lindetraeer lidt - meget R EEE
Pebermynte lidt - meget 10 L) 0
Parfumeret Intensitet lidt - meget 10 L) 0
Tekstur Hérdhed Smerbarhed fast - bled (] 0000 0 O]
Smag Intensitet mild - middel - kraftig (] 0000 0 O]
Grundsmage Syrlig lidt - meget L] 0000 U O]
Sed lidt - meget I IR
Citrus lidt - meget L0000 0 O]
Lakrids lidt - meget 1) L L
Frugtog grent | Malt lidt - meget (] 0000 0 O]
Smag Raps lidt - meget L] 00 00 U O]
Stikkelsbaer lidt - meget (100 00 0 O]
Vilde beer lidt - meget L] 00 00 U O]
Abler lidt - meget 1O ]
Bled lidt - meget 10 L 0
Dyb lidt - meget L] 00 00 0L O]
Kompleksitet Fyldig lidt - meget 10 L) 0
Kompleks lav - hej I IR
Rund lidt - meget 1) L) L
Sommer lidt - meget L] 00 00 U O]
Eftersmag Leengde kort - lang L] 00 00 0 O]
Syrlig lidt - meget ()00 00 U O]
_ Frisk/Menthol lidt - meget (] 0000 0 O]
Iitanter Krydret lidt - meget 10000 0 0]
Cremet lidt - meget L] 00 00 U O]

Mundfelelse :
Consistens Fed lidt - meget L] 00 00 0L O]
Flydende lidt - meget L] 00 00 0O O]
Krystalstruktur fin - grov (] 0000 0 O]




Smagsintensitet

Sedme Kompleksitet

Maltsmag Mentholsmag

Smerbarhed

Krystalstruktur

Attribut Skalaen gar Mal
fra - til
Smagsintensitet mild - kraftig 1-5
Sed smag lidt - meget 1-5
Maltsmag lidt - meget 1-5
Mentholsmag lidt - meget 1-5
Kompleksitet lav - hej 1-5
Krystalstruktur fin - grov 1-5
Smaerbarhed fast - bled 1-5

I den beskrivende bedemmelse beskrives honnin-
gens udseende, duft, smag og mundfelelse/kon-
sistens. Den beskrivende bedemmelse er objektiv
og bruges til at sette ord pa honningernes forskel-
lighed uden at fremhave den ene honning frem
for den anden.

Udseende: Beskrivelse af farveintensiteten fra helt
lys til mork.

Duft: Beskrivelse af de karakterdufte der er frem-
herskende i honningen og hvor intense de er.
Smag: En beskrivelse af de grund- og karakter-
smage der er fremherskende i honningen. Smags-
intensitet og smagenes kompleksitet bedemmes
og sidst beskrives eftersmagens laengde og karak-
ter.

Mundfelelse/konsistens: Her er det honningens
konsistens i munden der beskrives ud fra maeng-
den og karakteren af krystaller, i forhold til om den
er fast eller “smarbar” og om den er fed, cremet,
krydret eller frisk og kelende som mentol. Smar-
barheden vurderes, ndr honningen tages ud af
glasset.

Det er meningen, at beskrivelsen af de for-
skellige dufte, smage, konsistens og andre karak-
tertraek kan bruges i salgsejemed. Biavleren kan
f.eks. bruge oplysninger til at sammensatte og
udarbejde en salgsetiket, der kan sattes bag pa
honningglasset. Et eksempel kunne vaere: "Denne
honning smager af ... med strejf af ..." — ligesom
man kender det fra vin og al.

EKSEMPLER PA TEKST TIL SALGSETIKETTER:

holder ved. Honningen er smearbar.

af citrus.

Eksempel 1: En fast, marmoreret og sed honning med en mild aroma af malt og undertoner af rosin,
mentol og blomster. Honningen er krystalmaettet, langsomt smeltende i munden og har en sedmefyldt
eftersmag af malt. Honningen er let at smere pé bred.

Eksempel 2: En mork gylden og syrlig-sed, flydende honning med en fremtreedende aroma af malt,

sveske, citrus og mentol. En glat honning, der smelter hurtigt i munden, mens eftersmagen af citrus

Eksempel 3: Klar og redgylden, flydende honning med en mark, frugtagtig aroma af iseer mal, terret
frugt og et friskt isleet af mentol. Honningen smelter hurtigt p& tungen, og har en varende eftersmag

SENSORIK OG HONNINGBED@MMELSE

23



